
 

SEMAINE DU GOUT 

RÉMOULADE DE LENTILLES ET ÉMIETTÉ DE SAUMON  

HACHIS PARMENTIER 

SALADE VERTE DE SAME 

EDAM BIO 

POIRE AU SIROP 

VELOUTÉ DE BOLETS 

TARTIFLETTE MAISON 

SALADE VERTE DE SAMES 

GOUDA BIO 

COMPOTE POIRE BIO 

CRÈME DUBARRY 

RÔTI DE DINDE À LA DIABLE 

COQUILLETTES BIO RATATOUILLE 

PETIT MOULE AIL ET FINES HERBES 

MOUSSE AU CHOCOLAT NOIR 

CREME DE NAVETS 

BOULETTES TOMATE OIGNONS 

RIZ À LA BRUNOISE DE LÉGUMES 

YAOURT BIO SUCRE 

                      DESSERT DE POMMES-FRAMBOISES 

 

 

                                          MENU AFRICAIN 

 CAROTTES AU GINGEMBRE 

POULET FACON YASSA 

POELEE DE LEGUMES/SEMOULE BIO 

MOUSSE COCO 

BANANE 

SALADE DE CÉLERI-RAVE AUX POMMES 

CUISSE DE POULET ARMORICAINE 

RIZ AUX PETITS LÉGUMES  

VACHE QUI RIT 

BANANE BIO 

 

CAROTTES RÂPÉES SAUCE YAOURT AU PAPRIKA 

SAUCISSE DE TOULOUSE 

HARICOTS BLANCS BIO À L’ITALIENNE 

YAOURT IBASKI 

POIRE 

SALADE DE THON ET MAÏS BIO VINAIGRETTE 

GRATIN DE POMMES DE TERRE AU JAMBON DE DINDE 

SALADE VERTE AU CERFEUIL FRAIS 

COULOMMIER BIO 

BISCUIT SABLÉ À LA VANILLE 

 

VELOUTE DE LEGUMES 

NUGGETS DE POISSON ET CITRON 

PETITS POIS ET JEUNES CAROTTES BIO 

FROMAGE BLANC AUX FRUITS 

MARBRÉS AU CHOCOLAT ET CRÈME ANGLAISE 

POTAGE DU JARDINIER 

BOULETTES D’AGNEAU 

SEMOULE ET LÉGUMES DE COUSCOUS 

CREME ONCTUEUSE  CHOCOLAT  

BISCUIT BIO 

POTAGE DE LÉGUMES 

CROQUETTES DE POISSON 

BLÉ AUX EPINARDS 

COMTE AOP 

QUATRE-QUARTS 

ANIMATION AMERICAINE 

 

VELOUTÉ D’HALLOWEEN 

 NUGGETS  DE VOLAILLE 

 POMME  COUNTRY / SALADE VERTE 

BROWNIES  

CREME ANGLAISE 

SALADE COLESLAW 

RISSOLETTE DE PORC 

PENNES A LA TOMATE 

BIO YAOURT NATURE SUCRE 

COOKIES BIO 

ROSETTE ET CORNICHONS 

FILET DE COLIN D'ALASKA SAUCE BASQUAISE 

TORTIS / EPINARDS BIO 

CANTAL AOP 

PÊCHES AU SIROP 

MORTADELLE ET CORNICHONS 

PÂTES SPAGHETTIS À LA BOLOGNAISE DE BŒUF BIO 

SALADE VERTE AU CERFEUIL FRAIS 

EDAM BIO 

COMPOTE DE PÊCHES  

MACEDOINE BIO 

FILET DE POISSON ET CITRON 

MACARONIS AU BASILIC 

VACHE QUI RIT 

GÂTEAU ROULÉ  

Du 12/10 

Au 16/10 

Du 19/10 

Au 23/10 

Du 26/10 

Au 30/10 

Du 02/11 

Au 06/11 

SALAMI ET CORNICHONS 

ESCALOPE DE VOLAILLE AUX ÉPICES TANDOORI 

POÊLÉE BROCOLIS ET CHOU-FLEUR 

BRIE 

CRÈME CARAMEL 

SALADE DU CHEF (fromage  emmental, salade, tomate) 

SAUTÉ DE BOEUF SAUCE BOURGUIGNONE 

FRITES 

FROMAGE BLANC SUCRE  

POMME AU FOUR AUX ÉPICES 

PIZZA AU FROMAGE 

FILET DE POULET GRILLÉ 

POÊLÉE DE LÉGUMES BIO 

YAOURT AROMATISE 

SALADE DE FRUITS  

FEUILLETÉ SAVOYARD 

TOMATES FARCIES 

POLENTA MOELLEUSE 

PETIT SUISSE BIO 

ORANGE 

Tous les jours : choix entre plusieurs entrées et desserts (avec crudités et fruits) 


